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アロマティックなソーヴィニヨン ブランの香りが強く出す

ぎないよう、セミヨンをブレンドすることでバランスを取っ

ています。酸、果実味、ボディのバランスが素晴らしく、樽の

要素はとても上品でエレガントです。「このワインはフルーツ

よりも花のアロマの印象が強いです」とマルク パスケは語

ります。畑は、粘土石灰岩土壌で、目の前にジロンド河が広が

り、その影響を受けています。栽植密度は、6,100 本/ha で

す。すべて手摘みで収穫します。発酵前のスキンコンタクトは

行いません。除梗せず、プヌマティックプレスでゆっくりと全

房圧搾します。品種ごとにコンクリートタンクで 18 度の低温

に保ちながら発酵させます。その後、400L のフレンチオーク

樽（新樽 15％）に移し、9 ヶ月熟成させます。 
 

【白・辛口】国／地域等：フランス／ボルドー 

AOC ブライ コート ド ボルドー  

葡萄品種：セミヨン 55%、ソーヴィニヨン ブラン 45%  

熟成：400L のフレンチオークの樽（新樽 15％）で 9 ヶ月 

オーガニック認証：AB、ユーロリーフ 

品番：FC-296／JAN：4935919312967／容量：750ml ¥2,750(本体価格¥2,500) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

POINTS 

 
    

TOP

シャトー モンデジール ガザンは、1990 年にマルク パス

ケがオーナーとなって以来、30 年にもわたり素晴らしいワイ

ンを生産し続けています。畑は、ブライとブライ コート ド 

ボルドー、コート ド ブールのエリアに位置しており、全て

有機栽培で管理されています。マルク パスケはこの２つのエ

リアのトップ生産者として知られており、ヒュー ジョンソ

ンの『ポケット ワインブック 2019』では、ブライ コー

ト ド ボルドーのトップとしてモンデジール ガザンが、

コート ド ブールのトップとしてオー モンデジールがそ

れぞれ掲載されています。フランスのワインガイド『ベタンヌ

＋ドゥソーヴ 2019』では、2 星（オーガニック）として掲載

されるなど、常に高く評価され続けています。 

 


